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Zertifizierte griechische Produkte mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung (g.U.)






KAAQZOPIZMA

Wwpi pe ypaBiépa Na&ou (49) kat BactAiko.
EAEg Applooag (28), pdoiveg eAlE XaAkIOKN G (9), yaplvaplopéveg e papabo kat eAAnvikd Bétava.
MowkiAia e€alPeTIKWY EAANVIKWV EAQLOAASWV.

OPEKTIKA

Kavelovia amd Pntd koAokuBdkia yeplotd pe Katikt Aopokou (28), Kpntikr ZuvouulnBpa (42-45),
mpocoUTo mMpodReto Kat papueAdda pavtapivt Xiou (47)

Neukdg Tapapdg pe papvaplopéveg yapideg o kpoko Kolavng (14), Tplupévn @péokia Topdta
kat ormapdyyla Baidoong

DdaBa Deveou (33) pe dpwua AUKAG TpoU@ag, XTATTOSL KAPTTATOLO Je KATTapn Kat eAEG MNnAwou (24)

KaAapapdki yepiotd pe eAAnvikr oaidta, KaAabakt Afuvou (46) kat eAatdAado BactAikou

2AAATEZ

YaAdta pe topatdkl avropivng (49), yahotupt Hreipou (17-20), ppEoko KPePPUSAKL, EALEG
KaAapdtag (37), kopwég kammapng, Ywui amod xapoUTtt oxApas, Kat e£alpeTiko apbevo eAalohado
XaAki8ikAg (9)

Kpitapo toupoi, Topdta KNTmou, TPLUPEVN QETA, KATTApN Kal £€TPa apwHATIKO MapBévo eAaidhado
Kepalovidg (40)

YaAdta Motpida pe @UANa @péokou Sudauou, PPAOUAESG, Kamviotd XoLpouEPL TEGOAPWY TILTTEPLWY,
YKpaTvaplopévo pavoupt MpePevwyv (16) kat Blveykpet pe péAL EAdtou Bavida (35), poSdvepo
Kal oTTOpoug TTamapouva

Mpdowvn caldta pe kKOKKIva YKpeLmppout, Aouvtla [Nitalhidg (Kumpog), eAiég Kaiapdtag (37),

(PPECKO KPEPUUSL, KATTVIOTA TIATTPIKA Kal cdAtoa s alolabo Metayyitoliou XaAkibiknc (9),
pe Xuka Kuung (25)

KYPIQX MIATA

ME KATVLOTO pTToukofo, Yntd Aafpdkt Kat Teippa amod

Apvakt EANAacovag (23) pe matdreg Na&ou (49), moupég kamviotng peAttlavag Aswvibiou (35),
pe Elvopaupo kpacoi Apuvtaiou (13)

, TOLYAPLOTO KOTOTTOUAO KIUQ, APWHATIKO YIAoUPTL KAl aAolpr) armd

mrepteg GAwpivng (13)

XopTtoke@tedeq e pUPWSIKA EAANVIKNG YNG, KATTVIoTo MetoofBou (17) kat yoUpoug mpdoivig
eAMAG XaAkbikng (9)

EMIAOPMIO

Kpéua tupt améd avePatd MpeBevwv (16), eEAANVIKS TTapadootakd ylaoUpTl, KAPAPEAWNEVO KAPOTO
Kal YAUKO tou KoutaAlou Koupkoudr (38)

INUEWOELG

YTa mdta pag xpnotpormoloUpe povo £§tpa mapBévo ehaidado. Ta ppéoka Pdpla ouvodevovtal he Aaxavikda kat AadoAéuovo.
Ta ootpakdSeppa eival ppéoka i kateYuypéva avdloya pe Tnv emoxn. Ot Twég mepthapBavouv SAeg TG emMmPBapUvoelg.

To §evoboxeio tnpei cuotnua HACCP yia tnv ac@dleia KAt TNV UYLELVH) TWV TPOPIHwWV.

To katdotnua umoxpeoutal otnv ékdoon SImAdTUTTWY Oewpnuévwy amodeifewv amo tnv A.O.Y.

EvSexopévwg ta mMdta pag va TepLExouv aAAepytoyova (otnv kKoudiva yIveTal XELPLOPOG YOAAKTOKOUIKWY, XOUWSWY Kat paiakiwy,
pouotdpdag, o€Avou, YAoUTEVNG, ENPWV KAPTIWY, AUYWY, Cnoautou).







WELCOME

Bread with Naxos Gruyere (49) and basil
Amfissa Olives (28), Halkidiki green olives (9), marinated with fennel and Greek herbs.
Variety of extra virgin Greek olive oils.

OPEKTIKA

Roasted zucchini cannelloni stuffed with Katiki Domokou (28), Cretan Xinomyzithra (42-45),
sheep prosciutto and Chios mandarin jam (47)

White taramas with marinated shrimps in Kozani saffron (14), grated fresh tomato and sea
asparagus

Feneos fava beans (33) with white truffle aroma, octopus carpaccio with capers and
Pelion olives (24)

Squid stuffed with Greek salad, Kalathaki Limnos Cheese (46), and basil olive oil

SALADS

Salad with Santorini tomato (49), Galotiri Cheese from Epirus (17-20), fresh onion, Kalamata
olives (37), caper tops, grilled carob bread, and extra virgin olive oil of Halkidiki (9)

Pickled sea fennel, garden tomato, grated feta cheese, capers and Kefalonia aromatic extra
virgin olive oil (40)

Slider salad with fresh mint leaves, strawberries, four peppers smoked ham, Grevena
manouri gratin (16) and vinaigrette with Elatos Vanilla honey (35), rose water and poppy

seeds

Green salad with red grapefruit, Lountza Pitsilias (Cyprus), Kalamata olives (37), fresh onion,
smoked paprika and sauce from olive oil of Metaggitsi, Halkidiki (9), with Kymi Figs (25)

MAIN DISHES

with smoked red pepper flakes, grilled sea bass and
crumbs of

Ellasona Lamb (23), with Naxos potatoes (49), Leonidio smoked eggplant puree (35), with
xinomavro wine of Amyntaio (13)

, fried minced chicken, aromatic yogurt and Florina peppers cream (13)

Vegetable meatballs with Greek herbs, Metsovo smoked cheese (17) and hummus from
Halkidiki green olives (9)

DESSERT

Cream cheese from Anevato Cheese, Grevena (16), Greek traditional yogurt, caramelized carrot 10,00€
and Kumquat spoon sweet (38)

Notes

We use only extra virgin olive oil in our dishes. Fresh fish are served with vegetables and lemon olive oil dressing
Shellfish may be fresh or frozen, depending on the season.

The hotel implements the HACCP food safety and hygiene system. Prices include all charges.

The shop is obliged to issue duplicate receipts stamped by the Tax Office.

Our dishes may contain allergens (in our kitchen we handle dairy products, seafood and shellfish, mustard, celery, gluten, nuts, eggs,
sesame)
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WILLKOMMEN

Brot mit Gruyére aus Naxos (49) und Basilikum - Oliven von Amfissa (28), griine Oliven aus
Chalkidiki (9), mariniert mit Fenchel und griechischen Krdautern.
Eine Auswahl an ausgezeichneten griechischen Olivendlen.

=

VORSPEISEN

Cannelloni aus gerdsteten Zucchini, gefillt mit Katiki Domokou (28), kretischer
Xynomyzithra (42-45), Schafsschinken und Mandarinenmarmelade aus Chios (47)

WeilBe Taramas mit marinierten Garnelen in Kozani Saffran (14), geriebenen frischen Tomaten
und Meeresspargel

Fava-Linsen von Feneos (33) mit weilBem Triffelaroma, Octopus-Carpaccio mit Kapern
und Pilion-Oliven (24)

Calamari geftllt mit griechischem Salat, “Kalathaki” von Limnos (46) und Basilikum-Olivendl

SALATE

Salat mit Santorini-Kirschtomaten (49), Galotiri-Kdse aus Epirus (17-20), Fruhlingszwiebeln,
Kalamata-Oliven (37), Kapernspitzen, gegrilltem Johannisbrot, extra nativerm Olivendl aus
Chalkidiki (9)

Eingelegter Meerfenchel, Gartentomaten, geriebener Fetakdse, Kapern und extra natives
aromatisches Olivendl aus Kefalonia (40)

Portulaksalat mit frischen Minzblattern, Erdbeeren, gerduchertem Vier-Pfeffer-Schinken,
Uberbackener Manouri aus Grevena (16) und Vinaigrette mit Vanillehonig von Elato (35),
Rosenwasser und Mohnsamen

Griner Salat mit roten Grapefruits, Lountza Pitsilias (Zypern), Kalamata-Oliven (37),
Frihlingszwiebeln, gerduchertem Paprika und OlivendlsofBe aus Metagitsi Chalkidiki (9),
dazu Feigen aus Kymi (25)

HAUPTGERICHTE

mit gerducherten Chiliflocken, gegrilltem Wolfsbarsch
und

Lammfleisch aus Ellasona (23) mit Kartoffeln aus Naxos (49), gerduchertem Auberginenpiree
aus Leonidio (35), mit Xinomavro-Wein aus Amyntaio (13)

sautiertes Hdhnchenhackfleisch, aromatischer Joghurt und Florina-
Paprica-creme (13)

Vegetarische Frikadellen mit Krdutern aus griechischem Land, gerducherter Kase aus
Metsovo (17) und Hummus aus griinen Oliven der Chalkidiki (9)

NACHSPEISE

Frischkdsecreme aus Anevato-Kdse von Grevena (16), traditioneller griechischer Joghurt, 10,00€
karamellisierte Karotten und Kumquat-L&ffel-StiBdessert (38)

Hinweise

In gekochten Gerichten und Salaten verwenden wir nur natives Olivend| extra. Frischer Fisch wird mit Gemiise und Ol-Zitronen-Essig begleitet.
Die Schalentiere sind je nach Jahreszeit Frisch-bzw. Tiefkthlkost.

Das Hotel wendet ein HACCP-System fur die Sicherheit und Hygiene von Lebensmittel an. Die Preise beinhalten alle Gebuhren.

Das Geschdft ist verpflichtet, vom Finanzamt beglaubigte doppelte Zahlungsrechnungen auszustellen.

Méglicherweise enthalten unsere Gerichte Allergene (In der Kiiche werden Milchprodukte, Fisch und Weichtiere, Senf, Sellerie, Gluten,
Trockenfriichte, Eier, Sesam verarbeitet)
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Anthemus Sea

Beach Hotel & Spa
FokhAk

GR-630 88 Nikiti (Elia Beach), Halkidiki, Greece
Tel.:(+30) 23750 72001, (+30) 23750 72201
www.anthemussea.gr e-mail: info@anthemussea.gr
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