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OPEKTIKA

Mooyxapiolo kapmatoto, AddL devdpoAifavou, mapueldva, Kpéua BaAcAulkou GUKOU
Mpocouto, paupn poka, MaAalwWEVN YPaBLEPa, GPAOUAES

Mavitapla “"Portobello”, kamviotr) mampika, Katolkiolo tupi chevre, moupé AsyovioU

§

ZAAATEZ

Wnta Aaxavika, BouBalicla potocapéAa, TEoTo PBactAikou, EAEG oxAPaAg, QUAAA KATTApNG

Kpitapo toupoi, Topdta KAMou, TPUHPEVN QETA, KATTAPN, £6TPA APWHATIKO TTapBEvo
ehatdoAado

Taldta pe Tpixpwpa topativia Xavropivng, yalotupt Hreipou, ppEéoko KPeUPUSAKL,
eAlEg Kalapdrag, Kopeg Kammapng, Wwui xapoutt oxdpag, e€alpetikd mapbevo
ehatdhado XaAkidikng

Y

KYPIQZX MIATA

Mooyxapicto @iAéto Tatoumpiav 600ypapp. (yia 2 dtopa), vio@ilvoudd TAatdteg, OMITIKA
pmeapvel pe kappévo Boutupo

Black Angus rib-eye, kapapeAwpéva KpePPUSLA, CTIOCUEVEG APWHUATIKESG TTATATES
T-bone pooxapicta umpit{oAa wpipavong, ToUPEG TTATATAG YE dpwa Tpoupag, odAtca BBQ

Picanha tagliatta, pUAAa pokag, tpayavéd pmekov, cheddar, gravy mpdaotvou mimeplov
Madayaokdpng

XoipwvA pump{éAa tomahawk, tnyavitég yAuyormatdteg, KAAAUTOKL, odAtoa chimichurri
Kotomoulo @iAéto pmouti, mojito cAAtoa, TTEPLEG OXAPAG

MowiAia KpeaTikWV oxXapag yia 2 dtopa (UMPTEKAKLA, TAIBAKLA apVvicld, AOUKAVLKO
Tloupaytdg, picanhia tagliatta, BBQ chicken wings)

3

EMIAOPIIA
MpopitepoA e Tpayavd couddKla YEULOTA Pe Taywto, ocdAtoa {eotng bitter cokoAdtag
Lemon cheesecake pe ppouta tou Sdcoug

Dpéoka ppouta EMOXNG

LNUELWOELG

YTa mdta Jag xpnolpomoloUpe povo £€tpa mapBévo eAatdAado.

To evodoxeio tnpei cUotnua HACCP yia tnv ac@dAeia Kat TV UYLELVH TWV TPO@IHWV.
To katdotnua umoxpeoUtal otnv €KSoon amodei§ewy.

OL TipéG mepthapBdavouv OAeg TG emBapUVoelg.

14,00€
13,50€
12,00€

12,50€
11,00€

14,00€

65,00€

29,00€
49,00€
24,50€

21,00€
17,00€
39,00€

12,00€
12,50€

12,00€

Evbexopévwg ta mdta pag va meplExouv aAAepytoydéva (otnv koudiva yivetal XEIpLopSOG YOAAKTOKOUIKWY, IXOUwdWY Kal paiakiwy,

pouotdpdag, oéAvou, YAoUTEVNG, ENPWV KAPTIWY, AUYWY, onoautou).




APPETIZERS

Beef carpaccio, rosemary oil, parmesan, balsamic fig cream
Prosciutto, black rocket, aged gruyere, strawberries

"Portobello” mushrooms, smoked paprika, chevre goat chees, lemon puree

§

SALADS

Grilled vegetables, buffalo mozzarella, basil pesto, grilled olives, caper leaves

Pickled Crithmum, garden tomato, grated feta cheese, capers, extra aromatic virgin
olive oil

Salad with three-colored cherry tomatoes from Santorini, Galotyri (soft, creamy cheese)
from Epirus, spring onion, Kalamata olives, caper tops, grilled carob bread, extra virgin
olive oil from Halkidiki

§

MAIN DISHES

Beef fillet Chateaubriand 600gr (for 2 persons), dauphinois potatoes, homemade
béarnaise with burnt butter

Black Angus rib-eye, caramelized onions, aromatic smashed potatoes
T-bone aged veal steak, mashed potatoes with truffle aroma, BBQ sauce

Picanha tagliatta, arugula rocket leaves, crispy bacon, cheddar, Madagascar's green
pepper gravy

Tomahawk pork steak, sweet potato fries, corn, chimichurri sauce
Chicken thigh fillet, mojito sauce, grilled peppers

Variety of grilled meats for 2 persons (burgers, lamb chops, Tzoumagia sausage,
picanhia tagliatta, BBQ chicken wings)

3

DESSERTS

Profiterole with crispy ice cream-filled puffs, warm bitter chocolate sauce
Lemon cheesecake with forest fruits

Salad with fresh seasonal fruits

Notes

We use only extra virgin olive oil in our dishes.

The hotel implements the HACCP food safety and hygiene system. Prices include all charges.
The shop is obliged to issue receipts.

Prices include all charges.

14,00€
13,50€
12,00€

12,50€
11,00€

14,00€

65,00€

29,00€
49,00€
24,50€

21,00€
17,00€
39,00€

12,00€
12,50€

12,00€

Our dishes may contain allergens (in our kitchen we handle dairy products, seafood and shellfish, mustard, celery,

gluten, nuts, eggs, sesame)




VORSPEISE

Rindercarpaccio, Rosmarinél, Parmesan, Balsamico-Feigencreme
Prosciutto, schwarzer Rucolq, gereifter Gruyere, Erdbeeren

.Portobello”-Pilze, gerducherter Paprika, Chevre-Ziegenkase, Zitronenpiree

§

SALATE

Gegrilltes Gemiise, Blffelmozzarella, Basilikumpesto, gegrillte Oliven, Kapernblatter

Eingelegte Crithmum, Gartentomate, geriebener Feta-Kdse, Kapern, extra aromatisches
natives Olivendl

Salat mit dreifarbigen Kirschtomaten aus Santorini, Galotyri (weicher, cremiger Kase) aus
Epirus, Frihlingszwiebeln, Kalamata-Oliven, Kapernspitzen, gegrilltes Brot aus
Johannisbrot, natives Olivendl extra aus Chalkidiki

Y

HAUPTGANG

Rinderfilet Chateaubriand 600gr (fir 2 Personen), Dauphinois-Kartoffeln,
hausgemachte Béarnaise mit gebrannter Butter

Black Angus Rib-Eye, karamellisierte Zwiebeln, aromatisches Kartoffelpuree
T-Bone gereiftes Kalbssteak, Kartoffelpiree mit Truffelaroma, BBQ-SoBe

Picanha Tagliatta, Rucola-Blatter, knuspriger Speck, Cheddar, SoB3e aus griinem
Pfeffer aus Madagaskar

Tomahawk-Schweinesteak, StiBkartoffel-Pommes, Mais, Chimichurri-So3e
Hdahnchenschenkelfilet, MojitosoB3e, gegrillte Paprika

Verschiedene Grillfleischsorten fiir 2 Personen (Burgers, Lammkoteletts, Tzoumagia Wurst,
Picanhia Tagliatta, BBQ Chicken Wings)

3

NACHSPEISEN
Profiterole mit knusprigen Teigtaschen, gefillt mit Eis, warme BitterschokoladensofRe
Zitronen Cheesecake mit Waldfriichten

Salat mit frischen Friichten der Saison

Hinweise

In gekochten Gerichten und Salaten verwenden wir nur natives Olivendl extra.

Das Hotel wendet ein HACCP-System fir die Sicherheit und Hygiene von Lebensmittel an. Die Preise beinhalten alle Gebuhren.

Das Geschdft ist verpflichtet Quittungen auszustellen.
Die Preise beinhalten alle Gebuhren.

14,00€
13,50€
12,00€

12,50€
11,00€

14,00€

65,00€

29,00€
49,00€
24,50€

21,00€
17,00€
39,00€

12,00€
12,50€

12,00€

Maoglicherweise enthalten unsere Gerichte Allergene (In der Kiiche werden Milchprodukte, Fisch und Weichtiere, Senf, Sellerie, Gluten,

Trockenfriichte, Eier, Sesam verarbeitet)
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GR-630 88 Nikiti (Elia Beach), Halkidiki, Greece
Tel.:(+30) 23750 72001, (+30) 23750 72201
www.anthemussea.gr e-mail: info@anthemussea.gr
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