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TaAdteg

Kpitapo 1
ME Kpitapo Toupoi, Topdta KATToU, TPLHPEVN ETA, KATTAapn, £€TPa ApWHATIKO TTapBévo
ghatdhado

Wnta Aayavika 12.5
pe BouPBaAiola potocapéAa, eoto BaciAtkou, EALEG oxApag, @UAAA KATTAPNG

Tpixpwpa Topativia Zaviopivng 14
pe yahotupl Hmeipou, ppéoko Kpeppuddakl, eAlEg Kalapdtag, Kop@Eg KAmapng,
Ywpi xapoutt oxdpag, e€alpetikd mapBévo eAaldAado XaAKIOKNG

Opektika

Mavitdpla “Portobello” 12
ME KATTVIOTH TTATTPLKA, KATOLKIoLo Tupi chevre, Toupg AspovioU

Mpociouto 13.5
ME paupn pOKa, TTaAALWMEVN YpaBLEpa, PPAOUAEG

Mooyxapiclo kapmdtcilo 14
pe AadL SevbpoAiBavou, mapueldva, Kpéua Balcduikou cUKou

Kupiwg mdrta
Mooyxapicio @piAéto Zatopmpiav (600yp, yia 2 dtoua) 65
ME vToplvoudd Tmatdteg, OmLtikr béarnaise pe kapévo Boutupo

KotémouAo @iAéto pmmoutt 17
pEe odAtoa mojito, TTEPLEG OXAPAG

Xotpivi) pmrpi{6Aa tomahawk 22
ME TNYavNTEG YAUKOTIATATEG, KAAAUTIOKL, odAtoa chimichurri

Picanha tagliata 24.5
ME PUAAA pOKag, Tpayavo umelkov, cheddar, gravy mpdotvou mimeplol Madayaokdpng

Black Angus ribeye 29
ME KAPAUEAWPEVA KPEUMUSLA, OTTAOUEVEG APWHATIKESG TIATATEG

Mooyxapiclo @iAéto 34
ME TTATATEG, KAPOTA OXAPAS, KPEUA TTPACLVOU TTLITEPLOU

T-bone (pooyapiola umplldAa wpipavong) 49
TTOUPEG TTatdtag, caAtoa BBQ

Embopma
Ddpéoka ppouta EMOXNG 12
Mpo@itepoA 12

ME Tpayavd couddKla YEULOTA Pe TTaywTto, caAtoa (eotng bitter cokoAdtag

Lemon cheesecake 12
pE cdAtoa @pouta tou SAcoug

LNUELWOELG:

Yta mdrta pag xpnotporoloUpe pdvo extra mapBévo ehatdhado. Ta ppéoka Yapla cuvodetovtat he Aaxavikd kat Aadolépovo. Ta ootpakddeppa eival ppeoka
1) kateguypéva avaloya pe tnv emoyr. To §evoSoxeio tnpel ouotnua HACCP yia tnv acpdAeta Kat TV UyLewvr Twv Tpogipwy. Ot Tiwég mepthapBavouv OAeg Tig
empBapuvoels. To katdotnua unoxpeoutat atnv ékdoaon Sumhdtunwy Bewpnuévwy amodeifewy armo tnv A.O.Y.

Evbeyopévwg ta mata pag va meptéxouv allepytoydva (otnv koudiva yivetal XELpLOHOG YAAAKTOKOpIKWY, LBunpwv Kat palakiwy, pouctdpdag, aéAwvou,
YAouTévng, ENPWV KAPTTWY, AUyWwY, anoaptou)




Salads

Samphire 1
with pickled samphire, garden tomato, grated feta cheese, capers, extra virgin olive oil

Grilled Vegetables
with buffalo mozzarella, basil pesto, grilled olives, caper leaves 12.5

Santorini cherry tomatoes
with galotyri (soft cream cheese), spring onions, Kalamata olives, caper tops, 14
grilled carob bread, Halkidiki extra virgin olive oil

Appetizers

Portobello mushrooms 12
with smoked paprika, chevre goat’'s cheese, lemon puree

Prosciutto 13.5
with black rocket, aged gruyere, strawberries

Beef carpaccio 14
with rosemary infused olive oil, parmesan, balsamic fig cream

Main courses

Beef fillet Chateaubriand 600gr (for 2 people) 65
with dauphinois potatoes, homemade béarnaise with burnt butter

Chicken thigh filet 17
with mojito sauce, grilled peppers

Tomahawk pork steak 22
with sweet potato fries, corn, chimichurri sauce

Picanha tagliata 24.5
with rocket leaves, crispy bacon, cheddar, Madagascar green pepper gravy

Black Angus ribeye 29
with caramelised onions, smashed aromatic potatoes

Veal filet 34
with potatoes, grilled carrots, green pepper sauce

T-bone (Dry aged) 49
with mashed potatoes, BBQ sauce

Desserts
Fresh fruits 12
Profiteroles 12

with crispy choux pastry balls stuffed with ice cream, warm bitter chocolate sauce

Lemon cheesecake 12
with forest fruits sauce

Notes

We use only extra virgin olive oil in our dishes.
The hotel implements the HACCP food safety and hygiene system. Prices include all charges.
The shop is obliged to issue receipts. Prices include all charges.

Our dishes may contain allergens (in our kitchen we handle dairy products, seafood and shellfish, mustard, celery, gluten, nuts, eggs,
sesame)




Salate

Meerfenchel
Gartentomate, geriebener Feta-Kdse, Kapern, extra aromatisches natives Olivendl

Gegrilltes Gemiise
mit Biffelmozzarella — Basilikumpesto — gegrillte Oliven — Kapernblatter

Kirschtomaten aus Santorini
mit Galotyri (weicher, cremiger Kdse) aus Epirus, Frihlingszwiebeln, Kalamata-Oliven,
Kapernspitzen, gegrilltes Brot aus Johannisbrot, natives Olivendl extra aus Chalkidiki

Vorspeise

Portobello
mit portobello-Pilze, gerducherter Paprika, Chevre-Ziegenkdse, Zitronenptiree

Prosciutto
schwarzer Rucola, gereifter Gruyere, Erdbeeren

Rindercarpaccio
mit Rosmarindl, Parmesan, Balsamico, Feigencreme

Hauptgang
Rinderfilet Chateaubriand 600gr (fiir 2 Personen)
Dauphinois-Kartoffeln, hausgemachte Béarnaise mit gebrannter Butter

Hahnchenschenkelfilet
mit MojitosoBe, gegrillte Paprika

Tomahawk Schweinesteak
SuBkartoffel-Pommes, Mais, Chimichurri-SoBe

Picanha tagliata
mit Rucola-Bldatter, knuspriger Speck, Cheddar, SoBe aus griinem Pfeffer aus
Madagaskar

Black Angus ribeye
mit karamellisierte Zwiebeln, aromatisches Kartoffelplree

Rinderfilet
mit Kartoffeln, gegrillten Karotten, griiner Pfefferrahmsauce

T-bone gereiftes Kalbssteak
mit Kartoffelpiree, BBQ-Sol3e

Nachspeisen
Salat mit frischen Friichten der Saison

Profiterole
mit knusprigen Teigtaschen, geflllt mit Eis, warme BitterschokoladensoBe

Zitronen cheesecake
mit Waldfriichten

Hinweise

In gekochten Gerichten und Salaten verwenden wir nur natives Olivendl extra.

Das Hotel wendet ein HACCP-System fur die Sicherheit und Hygiene von Lebensmittel an. Die Preise beinhalten alle Gebuihren.
Das Geschdft ist verpflichtet Quittungen auszustellen.

Die Preise beinhalten alle Gebihren.
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Maéglicherweise enthalten unsere Gerichte Allergene (In der Kiiche werden Milchprodukte, Fisch und Weichtiere, Senf, Sellerie, Gluten,
Trockenfriichte, Eier, Sesam verarbeitet)




MNadiké pevou

Imayy£ETlL Ue OAATOA TOPATAG
Keptedakia pe Tnyavntég matateg

Kotopumoukiég Tave pe TNyavntéG TTATATES

Kids menu

Spaghetti with tomato sauce
Meatballs with fries

Chicken nuggets with fries

Kinderment

Spaghetti mit Tomatensauce
Hackballchen mit Pommes frites

Paniertes Hahnchenfilet (Nuggets) mit Pommes frites
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GR-630 88 Nikiti (Elia Beach), Halkidiki, Greece
Tel.:(+30) 23750 72001, (+30) 23750 72201
www.anthemussea.gr e-mail: info@anthemussea.gr



